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Σύμφωνα με το θρύλο, ο Mazagran 

γεννήθηκε στα πολεμικά μέτωπα της 

Βόρειας Αφρικής, από στρατιώτες 

που αναζητούσαν ένα δροσιστικό και 

τονωτικό ρόφημα.  

Στη σημερινή του εκδοχή, ο 

Mazagran είναι ο συνηθέστερος 

καφές στην Πορτογαλία, της οποίας η 

κουλτούρα του καφέ συνδέεται 

περισσότερο με τον espresso. 

Ο συνδυασμός της έντασης του καφέ 

με την οξύτητα του λεμονιού δίνει 

ένα απόλυτα καλοκαιρινό ρόφημα. 

  

 

 

 

 

 

 

Μια κούπα καφέ φίλτρου 

Πάγο 

2 κουταλιές της σούπας ζάχαρη 

Χυμό από ½ λεμόνι 

 
 

 

 

 

 

Βήμα 1  
Ετοιμάζουμε τον καφέ φίλτρου. Αφού έρθει σε θερμοκρασία δωματίου, τον κρυώνουμε στο ψυγείο. 

 
Βήμα 2  
Σε ψηλό διάφανο ποτήρι, προσθέτουμε το χυμό λεμονιού, τη ζάχαρη, και ανακατεύουμε καλά. 

 
Βήμα 3  
Προσθέτουμε τον κρύο καφέ 

 
Βήμα 4  
Σερβίρουμε με extra πάγο και μερικές φέτες λεμονιού 

Mazagran 
Παγωμένος καφές με λεμόνι από την Πορτογαλία 

Διαβάστε περισσότερα για τον Mazagran στο coffees.gr: http://bit.ly/MAZAGRAN  
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