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Ο Mojito Coffee γεννήθηκε στις 

Ηνωμένες Πολιτείες της Αμερικής και 

συνδέθηκε με την hipster κουλτούρα 

των millennials. Εντάσσεται στην 

κατηγορία των παγωμένων καφέδων 

που συνδυάζουν την έντονη γεύση 

του καφέ με όξινες γεύσεις, όπως 

είναι ο Mazagran ή o Espresso Tonic. 

Παρά το όνομά του, δεν περιέχει 

αλκοόλ και συνήθως σερβίρεται με 

μπόλικο γάλα! 

 

 

 

 

 

4έλας 

Φύλλα μέντας ή δυόσμου · 2-3 κουταλιές 

καστανή ζάχαρη · 2 κούπες κρύο καφέ φίλτρου ή 

Cold Brew · Κρύο γάλα (προσθέτουμε κατά 

βούληση) · Τριμμένος πάγος 

 

 

 

 

 

 

 

Βήμα 1  
Σε ένα πλατύ ποτήρι, τοποθετούμε τα φύλλα μέντας στον πάτο, και προσθέτουμε τη ζάχαρη 

 
Βήμα 2  
Όπως και στο Mojito, συμπιέζουμε, προκειμένου να αναδυθεί το άρωμα της μέντας 

 
Βήμα 3  
Προσθέτουμε τον καφέ και συμπληρώνουμε κρύο γάλα, κατά βούληση 

 
Βήμα 4  
Γαρνίρουμε με τριμμένο πάγο και μερικά φύλλα μέντας 

Mohito Coffee 
Tα αρώματα του Mohito και του καφέ χωρίς αλκοόλ 

Διαβάστε περισσότερα για την Coffee Margarita στο coffees.gr: http://bit.ly/coffeemojito  
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