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Ο Κopi Jahe παντρεύει την 

πιπεράτη γεύση του τζίντζερ με 

την ένταση του ασιατικού καφέ 

και είναι χαρακτηριστικός της 

ιδιαίτερης κουλτούρας καφέ της 

Νοτιοανατολικής Ασίας. 

Σερβίρεται με γάλα και είναι 

εξίσου απολαυστικός τόσο 

ζεστός, όσο και παγωμένος! 

  

 

 

 

 

 

 

6 κουταλιές της σούπας χοντροαλεσμένο καφέ 

1 κομμάτι τζίντζερ, θρυμματισμένο 

100 γραμμάρια ζάχαρη κοκοφοίνικα 

6 κούπες νερό 

 

 

 

 

 

 

Βήμα 1  
Βράζουμε το νερό σε ένα κατσαρολάκι, μαζί με τη ζάχαρη και το τζίντζερ, ανακατεύοντας προκειμένου να 

διαλυθεί εντελώς η ζάχαρη. 

 
Βήμα 2  
Όταν φτάσει σε σημείο βρασμού, αποσύρουμε από την φωτιά, ρίχνουμε τον καφέ και ανακατεύουμε απαλά 

 
Βήμα 3  
Αφήνουμε για 6-7 λεπτά και κατόπιν φιλτράρουμε με χάρτινο, πάνινο ή μεταλλικό φίλτρο 

 
Βήμα 4 

Σερβίρουμε σε μικρά ποτήρια με λίγο γάλα (αν επιθυμούμε) 

 

Kopi Jahe 
Καφές με Ginger από την Ιάβα 

Διαβάστε περισσότερα στο coffees.gr: https://www.coffees.gr/kopi-jahe/ 
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